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SkyLine ChillS
Sok Sogutucu-Dondurucu 20GN2/1
200/170 kg Rampal - Uzaktan, Roll-in

SIRA #

MODEL #

ADI #

SIS #

AlA #

2
727747 (EBFA22RFE) Skyline ChillS sok sogutucu

dondurucu 200/170kg, 20
GN 2/1 veya 600x400mm,
dokunmatik ekran kontrolly,
yaltimli zemin, rampa ve
uzaktan sogutma Uniteli
(881224 Sogutma Unitesi ile
siparis edilmelidir)

Ozellikler

Sira No.

- $ok sogutucu ve dondurucu. Yiksek ¢6zUnurlUklo tam dokunmatik ekran arayizo,
30’dan fazla dil segenegi

- GN, 400x600 veya Banket arabalari igin.

- Yukleme kapasitesi: 200 kg sogutma; 170 kg dondurma

- Maksimum performans elde etmek icin OptiFlow hava dagitim sistemi

- Sok Sogutma/Dondurma modlar:: Otomatik mod (100'den fazla farkli énceden
yUklenmis cesitlilige sahip 10 yemek ailesi); Programlar modu (en fazla 1000 tarif programi
saklanabilir, 16 farkl kategoride gruplandirilabilinir); Manuel (yumusak sogutma, sert
sodutma, sok dondurma, bekletme, turbo sodutma ve hdfif sicak cevrimler); Ozel
Donguler (Cruise sogutma, mayalama, yavas mayalama, hizli ¢ézdirme, Sushi&Sashimi,
Sous-Vide sogutma, dondurma (ice cream), yogurt ve gikolata)

- Ozel fonksiyonlar: MultiTimer sogutma/dondurma, kullanici arayizi kisisellestirimesi
icin Made-it-Mine, ana sayfayi 6zellestirmek igcin SkyHub, MyPlanner ajandasi, SkyDuo
baglantisi ile SkyLine firin ve Sok sodutucu birbirine baglanir.

-Yapay zeka tekniklerine (ARTE 2.0) dayali prob odakli programlaricin kalan tahmini sire
- Otomatik ve manuel defrost ve kurutma.

- HACCP verilerini indirmek, sogutma programlarini paylasmak ve ayarlarini indirmek
icin USB baglanti noktasi. Baglanti hazir

- 3 noktall coklu sensér merkez sicaklik probu

- Her tarafi paslanmaz ¢elik konstroksiyon

- ici yuvarlatiimis késeler

- Uzaktan sogutma niteli (istege bagl aksesuar).

- R407a sogutucu gaz

- +43°C ortam sicakliklarinda garanti edilen performans (iklim sinifi 5).

- Yalitimli zemin ve rampali.

- Electrolux, Zanussi ve Rational firinlarla uyumludur.

Onay:

Ana Ozellikler

Sok Sogutma programi: 200 kg, 90 dakikadan daha az birsirede
+90°C'den +3°Cl'ye.

Sogutma icin +3°C'de veya donma igin -22°C'de tutma, her
programin sonunda otomatik olarak etkinlestirme, enerji
tasarrufu ve hedeflenen sicakligi koruma (manuel aktivasyon da
mUmkondur).

X-Freeze doéngusu: her turl0 yiyecegin (¢ig, yar pismis veya
tamamen pismis) sok dondurmasi i¢in idealdir.

Lite-Hot doéngUsy: yumusak isitma gerektiren hazirliklar igin
idealdir.

Turbo sogutma: $ok Sogutucy, istenen sicaklikta sirekli ¢calisir;
surekli Uretim igin idealdir.

Otomatik mod, 10 farkl yiyecek grubunu igerir (et, kUmes
hayvanlari, balik, sos ve ¢orba, sebzeler, makarna/pilav, ekmek,
tuzlu ve tatl firin Gronleri, tatli, icecek hizl sogutma) ve 100°den
fazla 6nceden yUklenmis cesitler sunar. Otomatik Algilama
Asamasi (Automatic Sensing Phase) sayesinde sok sogutucy,
yerlestirilen yiyeceg@in boyutu, miktari ve tirine gére sogutma
sUrecini optimize eder ve istenen sonuca ulasir. Sogutma
parametrelerinin  ger¢cek zamanh gérinUminy saglar. Her
yiyecek ailesi igin 70’e kadar cesit kisisellestirilip kaydedilebilir.

Cycles+: - Cruise Sogutma, en hizli ve en iyi sogutma icin
parametreleri otomatik olarak ayarlar (prob ile ¢alisir) - Hizli
Cozdirme - Sushi&Sashimi (anisakis icermeyen yiyecekler) -
Sous-vide sogutma - Dondurma - Cikolata

Program modu: Sok sogutucunun hafizasinda maksimum 1000
program saklanabilir, béylece her zaman ayni yUksek standartta
sonuglar yeniden elde edilebilir. Programlar, meniyU daha iyi
organize edebilmek icin 16 farkli kategori altinda gruplanabilir.
16 adimli sogutma programlari da mevcuttur.

MultiTimer fonksiyonu, ayni anda 20 farkli sogutma déngisini
yonetmeye olanak tanir; bu da esneklik saglar ve mikemmel
sonuglarin elde edilmesini garanti eder. Toplamda 200 adet
MultiTimer programi kaydedilebilir.

Maksimum hassasiyet ve gida guivenligi icin 3 noktal ¢oklu
sensdr merkez sicaklik probu

Aktivitelerin daha kolay planlanmasiigin yapay zeka tekniklerine
(ARTE 2.0) dayali prob odakli programlar icin kalan tahmini sire.

Otomatik ve manuel defrost ve kurutma.
+43°C ortam sicakliklarinda performans garantisi (iklim sinifi 5).

YUksek hassasiyetli degisken hizli fan ve havalandirma valfi ile
birlikte, kabinin &zel tasarimi sayesinde esit pisirme ve sicaklik
kontrolinde- maksimum performans elde etmek icin OptiFlow
hava dagitim sistemi.

[NOT TRANSLATED]

Konstruksiyon

Uzaktan sogutma Unitesi (istege bagh aksesuar,
ayrica siparis edilmelidir).

Termodinamik devredeki gaz basincini otomatik
olarak yénetmek i¢in solenoid valf.

Ana bilesenler AISI 304 paslanmaz ¢eliktir.
Pas onleyici korumaya sahip evaporator.
Motorlar ve fan su gecirmez korumali [P23'tr.

Kolay temizlik i¢in tUm yuvarlatiimis kdselere sahip
kusursuz hijyenik i¢ kabin.

Hijyenik tasarima sahip ¢ikarilabilirmanyetik contali
kapit.

Evaporatére temizlik i¢in erisim saglayan menteseli
salinimli fan paneli.

Otomatik 1sitmall kapi ¢cercevesi.

Kullanici Arayizi ve Veri Yonetimi

YUksek ¢6z0nUrlUkl0 komple dokunmatik ekran
arayizi (30'dan fazla dil segenedi mevcuttur) -
Renk kérlugune

uygundur.

Resimler,
yUklenir.

tum programlar kisisellestirmek i¢in
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SkyLine ChillS

Sok Sogutucu-Dondurucu 20GN2/1

200/170 kg Rampal - Uzaktan, Roll-in

* Kullanicl arayUzinin tamamen kisisellestiriimesini veya ¢ 20 GN2/1 firin ve sok sogutucu PNC 922760
kilitlenmesini saglayan Make-it-mine 6zelligi. dondurucu icin raf tutma &zellikli 92

« SkyHub, kullanicinin aninda erisimi icin ana sayfadaki favori tabakli banket arabasi, raf aralan 85
fonksiyonlarini gruplandirmasina izin verir. mm .

« SkyDuo ile Firn ve Sok Sogutucu birbirine baglanir ve ° SO GdN 2/1finn ve §|‘|0k slogutucq.l/ PNC 922762
kuilanicyr cook&chill "pisir&sogut” islemi boyunca zaman ve ont urﬁ((:u 'C'Q' ra ["88 %Bnoomu teosil
verimlilidi optimize etme konusunda yd&nlendirmek icin pas ?C' I orol osgo X(]é mrln) epsiier
iletisim kurar (istege bagl aksesuar olarak temin edilebilen I¢in, tepst aralar summ (16 rayll
SkyDuo Kiti). ¢ 20 GN2/1 firin ve sok sogutucu PNC 922764

P T : . dondurucu icin raf tutma ézellikli 116

* MyPlanner, kullanicinin ginlUkislerini planlayabilecegdive her
bir gérev icin kisisel uyarilar alabilecedi bir ajanda olarak &ﬁﬁ:ukl' banket arabasi, raf aralan 66
cahsir.

e HACCP verilerini indirmek, sodutma programlarini
paylasmak ve konfigirasyonlari icin USB portu.

* Baglantiya hazir yapi sayesinde, bagdl cihazlara uzaktan

ercek zamanl erisim ve HACCP takibi mUmkindir
?opsiyonel aksesuar gerektirir).

¢ QR-Kodunu herhangi bir mobil cihazla tarayarak kolayca
erisilebilen materyalleri destekleyen egitimler ve rehberler.

* Programin sonunda otomatik tiketim gérintileme.

Surdurulebilirlik \/

« Ergonomi ve kullanilabilirlik agisindan 4 yildiz sertifikasina
sahip insan odakl tasarim.

Dahil Aksesuarlar

1 $Sok sogutucu dondurucu igin 3 PNC 880582
sensorlU prob

Opsiyonel Aksesuarlar

e Sok sogutucu igin unlu mamal/ PNC 880294 O
pastacilik rilsan 1izgara, boyuna
(600x400mm)

* Sok sogutucu dondurucu igin 3 tek PNC 880567 O
sensorll prob kiti

* Sok sogutucu dondurucu i¢in 3 sensérld PNC 880582 O
prob

* 20 GN 2/1-200 kg sok sogutucu/ PNC 881224 O
dondurucu icin uzaktan hava sogutma
Unitesi - R452a 5mt'ye kadar boru
doseme (gaz sarji dahil) fiyatimiza
dahildir.

* 20 GN 2/1 sok sogutucu dondurucu i¢in PNC 881229 O
uzaktan su sogutma Unitesi - R452A

* Mobil kilavuz rafi 20xGN2/1 PNC 881449 O

« Bir ¢ift AISI 304 paslanmaz ¢elik 1zgara, PNC 922017 O
GN 1/

e AISI 304 paslanmaz ¢elik izgara GN 1/1 PNC 922062 O

e AISI 304 paslanmaz ¢elik izgara GN PNC 922076 U
2/1

 Bir ¢ift AISI 304 paslanmaz ¢elik 1izgara PNC 922175 O
GN 2/1

e AISI 304 paslanmaz gelik unlu mamil/  PNC 922264 O
pastacilik izgarasi, 400x600mm

e Tepsi rafli araba, 15 GN 2/1, tepsi aralari PNC 922686 a
84mm

e 20 GN 2/1 firinlar igin kuzu igin sis PNC 92271 O
(30kg'ya kadar)

e Sivilarigin prob tutucu PNC 922714 O

e Tepsi rafli araba, 20 GN 2/1, tepsi PNC 922757 g
aralart 63mm

e Tepsi rafli araba, 16 GN 2/1, tepsi aralari PNC 922758 O
80mm

SkyLine ChillS
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ERGOCERT

Sok Sogutucu-Dondurucu 20GN2/1 200/170 kg Rampali - Uzaktan, Roll-

in
Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.

Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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SkyLine ChillS

Sok Sogutucu-Dondurucu 20GN2/1
200/170 kg Rampal - Uzaktan, Roll-in

Elektrik:

Devre kesici gerekli
Volta;j:

Elektrik gict max:
Isitma guci:

Su:

Drenaj hattinin ebad:
Basing, bar, Min:

Montaij:
Acikhk:

380-415 V/3N ph/50/60 Hz
6.4 kW
6.4 kW

3/4"
0

Yanlarda ve arkada 5 cm.

LUtfen Unite ile birlikte verilen ayrintili kurulum talimatiarina bakin

ve bunlari uygulayin
Kapasite:

Maksimum yikleme kapasitesi:
Izgara sayisi/tipi:
Evye tipi ve adedi:

Temel bilgiler:

Kapi menteseleri:

Dis boyutlar, Genislik:
Dis boyutlar, Derinlik:
Dis boyutlar, Yikseklik:
Net agirhk:

Ambalajl agirhk:
Ambalajll hacim:

Sogutma verileri:

Uzaktan sogutma Unitesi gereklidir.

200 kg
20 (GN 2/1; 600x400)
30 (360x250x80h)

Sag taraf
1400 mm
1266 mm
2340 mm
220 kg
528 kg
5.06 m3

Not: Sogutma gici 20 lineer mt mesafeden hesaplanmistir.

Kondenser sogutma tipi:
Onerilen sogutma gici*:
Evaporasyon isisinda durum:

Kondensasyon isisinda durum:

Ortam isisinda durum:

Baglanti borulari (uzaktan)-gikis:
Baglanti borulari (uzaktan)-giris:

*Not:
Uyumlu sogutucu gaz:

Sertifikalar I1ISO

ISO Standards:

12650 W
-20 °C
40 °C
30 °C
12 mm
22 mm

Remote refrigeration unit
required. Working temperature
in the cavity of the blast chiller
is down to -41°C.

Note: refrigeration power
calculated at a distance of 20
linear mt.

R404A; R452A

ISO 9001; ISO 14001; ISO
45001; ISO 50001

SkyLine ChillS

Sok Sogutucu-Dondurucu 20GN2/1 200/170 kg Rampali - Uzaktan, Roll-
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Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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